


CENA NOCHE VIEJA - 219€ P.P. NEW YEAR’S EVE DINNER - 219€ p.p.

MENU DE DEGUSTACION - TASTING MENU

Pan karasatu con mantequilla de sabor
Karasatu bread with flavoured butter

Sushi variado
Mixed Sushi

Jamon ibérico 50% de bellota - Cortador de jamén
50% bellota Ibérico ham - Ham Cutter

Caprese 2.0, burrata ahumada con fresas
Caprese 2.0, Smoked burrata with strawberries

Ceviche de langostinos y salmon con edamame, maiz, mango y chips de Yuca
Salmon and prawn ceviche with baby corn, edamame, manog y yucca Chips

Sopa de coco con mariscos. De Galicia a Bangkok
Coconut soup with seafood. From Galicia to Bangkok

TNT gambas. Plato estrella Beatnik
TNY prawns. Beatnik best seller dish

Mini burger mallorquina con sobrasada y queso mahonés curado
Mallorquin mini burger with sobrasada and cured mahones cheese

Pan y puri. De India a Pert con pulpo
Bread and puri. From India to Per( with octopus

Taco coreano con panceta confitada
Korean taco with confited bacon

Ternera Angus con maiz y brdcoli frito
Angus beef with corn and fried broccoli

Arroz cremoso con calamar, langostinos y aioili de plancton
Creamy rice with squid, prawns and plankton aioili

Postres variados; cheesecake, banoffee, tarta de limon, chocolate cremoso
Variety of desserts; cheesecake, banoffee, lemon cake, creamy chocolate

BEBIDAS - DRINKS

Puro Seleccion - blanco, rosado, vino tinto, cava, cervezas y refrescos hasta 23:55
Puro Seleccion - white, rosé, red wine, cava, beers and soft drinks until 23:55

24:00 Uvas de la suerte y champagne servido en el rooftop. Disfrute de los fuegos artificiales
24:00 Lucky grapes and champagne on the rooftop. Enjoy the Fireworks

PAQUETE DE VINOS VIP - VIP WINE PACKAGE

Jose Parientes Sauvignon Blanc, Gomez Cruzado Crianza, Rioja, Le Bijou de Sophie, Rueda. 20€ p.p.
Jose Parientes Sauvignon Blanc, Gomez Cruzado Crianza, Rioja, Le Bijou de Sophie, Rueda. 20€ p.p.
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